oy /IAB TABOPATOPWIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BONIECTU KAJ XXUBOTHHU oo e
0b6 7.8-02 | 4
ey [wcovcores: | (S
G - 17025:2018
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U3BewrTaj 6p. 101423/1 X

Xemucka aHanmsa

Ume Ha Bapatenort : JKIMN Bogosopg H. UnnHaeH
Anpeca Ha bapatenoT: yna. 9 66 UnuHaeH - OnwTKUHCKa 3rpapa ManHaeH

Oatym Ha 3emarse: 03.05.2023
Oatym Ha npuem: 03.05.2023

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 101423 X
MponpaTHo nucmo (Bp, aatym): /

| Boeepg: Ha geH 03.05.2023 roauHa, oBnaacteHoTo nunue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3eMare Ha NMPUMEPOK BOAa
3a nuerbe 3a TecTUparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanunsa.

Il OnKuc Ha MecTo Ha 3ematbe Ha npumepouun: Bopara 3a nuerbe e 3emMeHa 04 4elima Bo KyjHa Bo lpaguHka ,loue

Oenyes”

Il Mpumepouute ce 3emMeHM COTAACHO MJIAH 32 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 32 3ematbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHgapgm 1 mMeTopMm 3a 3emarbe Ha npumepouun: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTtcTBO 33 3emarbe Ha
npumepoLumn Boda 3a nuere o4 NpeyYyrucTMTenH CtTaHum 1 B040BOAHU ,L"I,PIC'TDHSVTP‘IBHH CUCTEemMM.

V [lononHysara, OTCTanyBaka UM UCKAYUyBarba 0f METOA0T U Of NNIAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:

KapaKkTepuCTUKKU Ha NnpMmepokoT: Boga 3a nuerbe — MNpaguHka ,Mloue Oenues”
(MMme, TProBecKo MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaekse, KONUYECTBOo)

MepHa CoobpasHoct
WUpa. 6poj Mapamerpu Teci merog Pesynrat og Heogpe- FpaHu4Hu 3aposonysa/
UCNUTYBAHETO AeHocT BpeaHOCTH MNpudarnuso/
-~ He saposonysa |
101400123 | boja MKC EN 150 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agosonysa
| Mupuc 1S0 13301:2018 H.A, / Hema 3aposonysa
| Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3agoBsonysa
| Temnepatypa P.Y7.4-11x +10,4°C / 25°C 3340800yEa
| MatHocT MKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3agosonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 1.77 / 6,5-9,5 pH 33gosonyss
eaANHULK
Morpowysayxa Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,63 mg/L M 8 mg/L 3agosonyss
En. cNposoanvMBoCT MEKC EN 1SO 27888: 2007 528 pS/cm / 2500 uS/cm 3agcsonyss
Amonnjax (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,029 mg/L / 0,5 mg/L 3anosoayss

Bepsuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.2022z.
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®Ya NAB TABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA
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MKC EN ISO/IEC

Testing

(co akpeauTMpaHO mocTpupatbe)

17025:2018
Hutputn (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,052 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonysa
Hutpatn (NOs) MKC 1SO 7890-3:2007 7,8 mg/L / 50 mg/L 33[40BONYBa
Xnopwan MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3agoBsonysa
! Henezo MKC 1SO 6332:2007 0,063 mg/L / 0,2 mg/L 3a40BoNyBa
| PeswnayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa

WcnuTyBaHMoT NPUMMEPOK MM 3310BO/YBa KpUTepuymuTe 3a BapaHWoT napamertap cornacHo MpasUAHKUKOT 3a Be3begHOCT W KBANMTET Ha
sogara 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpwnor 1).

BpemeHCKH yCnoBu: O coHyeBOo 0O obnayHo v NPOMEHAMBO [ BPHEM/MBO [l TemnepaTypa
HayuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NaAWNHMWK 32 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e M3BPLWEeHOo 04 CTPaHa Ha:

o KnuenT & BETKQBCKM (CO aKpeauTUpaHa MeToaa).

Wspabortun: MeaHa Cnacecka........ \
/vme, npesume, notnma /

o06pun: ®pocuHa CnacoscKa....
/vime, npesume, NOTNUC

Natym(un) Ha u3seaysarbe Ha nabopatopuckute aktusHocTy : 03.05.2023-08.05.2023
[Oatym Ha u3pasarbe Ha ussewrTajot: 08.05.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HEaHpPeaUTMPaH MeToq

**Kora kAWHeToT He Bapa u3jasa 3a coo6Pa3HOCT BO W3BEWTAJOT Ce M3BECTYBA MEPHAT3 HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTM CAyHan MepHaTa HeoApeAeHocT, ce
npecMeTysa BO Pe3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KAMEHTOT.

**% co 03HaYYBAAT METOAMW KOM ce AoBueHu og cTpaHa Ha nabopaTtopw]a co koja ®ya J1ab ma ckay4eHo A0roBop 33 copaborua

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTBOTO Ha ANTY ®ya Nlab AO0-Ckonje rapaHTpa AeKa cuTe aKTMBHOCTM 33 UCNUTYBatbe ce U3BPLIYBaaT HEMPUCTPACHO M
80 cornacHoct co Gapamwarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oaniyku ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKasu 3a
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN M BP3 OANIYKUTE HE MOXKAT A3 BAMjaaT APYrM UHTEPECU MU APYTW CTPaHK U HUKO]
Hema npaso ga BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTMTe O[HOCHO Hema MpaBo Ha BUNO KaKBM BHATPELUHH,
HaABOpEeLWHU, KOMEPLUMjanH1, GUHAHCUCKM U SPYT BUA NPUTUCOUM U BAKjaHK]a.

3abenewna bp. 1: Pesyntatute of TECTOBMTE C€ OAHECYBAAT CamMO 33 UCMUTYBAHWTE NpUMepoLu. ORoj NpoOTOKON He cmee 4a ce penpoayuupa oceeH Co
nMcmeHa ao3sona Ha nabopartopujata v BO UenocT.

3a6enewxa bp. 2: NlaGopatopujata He oAroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUNTE AOCTABEHMW OF NOAHOCUTENDT BO BaparseTo 3a UCNUTyBatbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUKA 3EMatbe Ha NpUMepounTe, nabBopaTopujaTta He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENpPe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEpoUMTE.
3abenewsxa Bp. 4: M3pewTajoT 04 NabopaToOPUCKOTO UCNUTYBALE Ce M34aBa BO COM/IACHOCT CO MP 7.8 M3apecTyBarbe 3a peaynraTu.

3abenewxa bp. 5: [okonky knueHToT 6apa wasewTajor op nabopaTopucko MCMUTYBatbe A3 COAPKA n3japa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjata nocranysa
COFNacHo NPaBWUNOD 33 AOHECYBarbe Ha OANyKa 33 w3jasa 3a coobpasHoct. O8a Npasuno e BO COrNACHOCT CO Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bopu4 3a
f[oHecysarbe 04NyKa W w3jasa 3a coobpasHOCT W rnacu:

MNpaeuno Ha GuHapHa ogayKa 3a e4HOCTABHD npudakarbe Kora:

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Noj rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3agosonysa’ unn

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3agosonyea "

COrNAcHO BaXMe4KnoT NpaBuiHUK Ha HaLUWOHaNHOTO 3aKOHOO03BCTRO.

3aBenewna bp. 6: CUTe aKpeaNTMPAHM METOAM O ONCEroT Ha akpeauTalMja ce objasexu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

| M3danue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. J




oy N1AB TABOPATOPUIA 3A UCTNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
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Food=lab 06 7.8-02
ezt ey U3BELLTA] OZ NAGOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE NIKCEh 50
(co akpeauTMpaHo MmocTpuparbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,Bbopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cxonje, MakeaoHuja

U3sewrTaj 6p.101423/1
Mukpobuonoluka aHanmsa
Mme =2 Bapatenot : JKM Bogosoa H. UnuHaeH
Anpeca 42 bapatenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnNWTUHCKA 3rpaga ManHaeH

bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysarse: 101423
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Latym Ha 3emarbe: 03.05.2023
Latym Ha npuem: 03.05.2023

| Bosea: Ha aex 03.05.2023 roauHa, oBnacTreHoTo nuvue Hukona LIBETKOBCKKM M3BPLUM 3eMarbe Ha MPUMEPOK BOAa
33 NUerbe 3a TECTUPakbe Ha MUKPOBUONOLLIKA aHanu3a.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogara 3a nuerbe e 3emeHa 04 Yelima Bo KyjHa Bo MpaguHka ,loue
Oenyes”, OnwtuHa UnnHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHo NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 naH 3a 3emarbe Ha
NPUMEDPOLLM.

IV Crangapgu v metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKpobuMonoLWwKa aHanmsa.

V JononHysarsa, OTCTanyBakba UK UCKAYYyBakba 04 METOAOT U 04 NNAHOT 33 3eMakse Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.KapakTepucTuKM Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — MNpaguuka ,MNoye Oenyes”, OnwituHa UnuHgeH.
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaere, KOJIMYecTBo)

Mépha CoobpasHocr
WUa. 6poj Napamerpn Facrmeron Pesyntar opg, HEORDERE- FpaHU4HK 3aposonysa/
MCMNUTYBaEeTo Hocr ** BpeaHoCTH Mpudarnueo/
He 3ap0BoNyBa
101400123 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/lOOmI / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu Baktepum MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonyea
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipesHM EHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnosonysa
CynduTopeayLypayuku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/lOOmI / 0 cfu/100ml 3aposonysa
| aHaepobu
! Epoerse MUKPOOPraHU3Mu MHKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
| Bpoere MUKPOOPraHUamm MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
| Ha kyntypa 37°C

McnuTyBaHMOT NPUMMEDOK MM 3340B0NYBa KpuTepuymuTe 3a 6apaHMOT napameTap cornacHo MNpasuaHUMKOT 3a BesbegHocT u
KBaNWTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Npunor 4)

Hzoamue: |

l Bepzuja: 4

| Bo cura oo: 20.06.20222
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@Y/, /1AB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AWIATHOCTUKA HA

BOHECT" HN HHBOTH“ MKEC EN lﬁtll!’.t Tus

PakosogcTsoto Ha ANTY ®yp /lab A00-Ckonje FapaHTMpa AeKa cMTe aKTUBHOCTHM 32 UCNUTYBabe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO M
BO cornacHoct co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKa3M 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKHUTE HE MOMKaT Aa BAWjaaT APYrK MHTEPECH WA APYrK CTPAHU U HUKO]
Hema npaso pa Baujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha PE3yNTaTUTE OAHOCHO Hema NPaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTPeLHM,

i
Food(élab 2
pubute. v W3BELLTAJ O} /IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE MK?IEE;.ngiIEC ot
aK a e
(co akpepuTupano moctpuparse) 170259018 o
BpemeHCKM yCnoBM: O COHYEBO O 067a4YHO v NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO [ TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparse:  naguAHKK
TemnepaTypa Ha N1aAMNHUK 33 TPAHCMOPT Ha NPUMEpPOKOT: 4 + 2°C

MocTpuparbeto e U3BpLWEHO 04 CTpaHa Ha:

0 ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpegutTMpaHa meTtoaa)..

M3pabotun:Enena lopruescka.....
/vme, npesume, notnuc /

Aatym(un) Ha nssesysarbe Ha nabopatopuckuTe akTMBHOCTH: 03.05.2023 - 06.05.2023
Hatym Ha uspasare Ha M3selwTajoT: 08.05.2023

Co * ce 03Ha4yBa HeakpeaUTHPaH MeTog,
“**Kora knuHeToT He Bapa u3jasa 3a cooBpasHocT 8o M3BELUTA|OT Ce M3BECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CHTE APYTM CAyYan MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NPecMeTyBa BO pe3ynTaToT camo no Gaparbe Ha KAMeHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeToAM KoM ce AoBueHu og CTpaHa Ha nabopatopwja co koja Py /a6 uma crayyeHo orosop 3a copabotka

Usjasa 3a HenpucTpacHocT

HaABOPeLUHM, KOMepUMjanHW, PUHAHCMCKM M APYT BUA NPUTMCOLM W BAMjaHM]a.

3abenewsa Bp. 1: PesyntatuTe of TecTOBMTE ce OAHECYBaaT Camo 3a WCnuTYyBaHWTe npumepouy. OB0j NPOTOKON He CMee f1a Ce PenpogyuMpa OCBeH co
nucmeHa aoseosa Ha nabopaTopujaTa v Bo Uenocr.

3abenewxa bp. 2: NabopaTopwujata He oarosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOA3TOUWTE OOCT3BEHM O NOAHOCHTENOT BO Bapatbero 3a McnuTysarbe.

3abenewna bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPWINA 3EMatbe Ha npumepouuTe, nabopatopujara He HOCH OAFOBOPHOCT 33 PENPe3eHTATUBHOCTE Ha npumepoumTe,
3abenewsa bp. 4: M3sewrajoT og nabopaToprcKoTo WCNUTYBarE ce U3aasa Bo cornacHoct co MNP 7.8 M3secTysarse 3a peayntartu.

3abenewxa Bp. 5: [okonky kavexToT Gapa M3BeLWTajoT 04 NabopaTopucKo MCNUTYBatbe A3 COAPHM u3jasa 3a coobpaaoct, naboparopujara nocranysa
COrnacHo npaenuno 3a AoHecyearbe Ha OA4NYKA 33 M3jasa 3a coobpa3HocT. 083 Npasuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AoHecysaree 04NYKa M W3jasa 3a coobpa3HoCT M rnack:

Mpasuno Ha BuHapHa ognyka 3a egHOCTaBHO NpUdaKarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpefHOCT € 1o rpaHuuarta Ha npudakarse AL=TL — , 3agoronysa” unm

- M3MEperaTa BpeaHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudararse AL=TL- , He 3agosonysa “

COTN3CHO BaXKEUKMOT NPABU/HWK HA HALMOHANHOTO 3aKOHO4ABCTEO.

3abenewxa Bp. 6: CuTe aKPEAUTMPAHW METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenn Ha se6 crparata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

i H3dawue: | Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222




